
Név Étel Tisztaság Íz Szín Állag Összpontszám
Berki István Tárkonyos Bárányragu leves 10 40 25 25 100

Sztodola Mihály Káposztás táska 10 30 25 25 100
Balogh Péter Halászlé 10 40 25 25 100

Schvank Miklós Marhalábszár pörkölt 10 38 25 25 98
Petz Mátyás Marhalábszár pörkölt 10 35 25 25 98

Szuchy Lóránt Gulyásleves, vasalt csirke 10 38 25 23 96
Sörös József Zúza pörkölt 10 35 25 25 95
Juhász László Birka gulyás, Csülök pörkölt 10 38 20 20 88
Kovács Miklós Zöld fűszeres csirke tormával 10 35 20 20 85

Lukácsy György Káposztás csülök 10 35 20 20 85
Bokros Sándor Burgonyapaprikás, vörösboros csülökágyban 10 32 20 20 82
Netpeople.hu Lecso 10 32 20 20 82

B&K Kft. Csorba Leves flekken 10 30 20 20 80
Lendvai Endre Hagymásbab 10 30 20 18 78
Kocsis János Grill húsok 10 20 25 20 75

Gergely Sándor Resztelt máj 10 30 20 15 75
Bajkai István Lábszár pörkölt 10 30 15 20 75

Dr. Kiss György Pacal 10 30 15 15 70
Zabos Mária Tavaszi töltött káposzta 10 30 15 15 70

Tarbály Sándor Csülkös pacal 10 30 15 15 70
Kiss-Pál Pince Őzgerinc tavasziasan 10 25 15 10 60
Kocsis István Birka pörkölt 10 25 10 15 60

Monori Ökumenikus Ált. Iskola Birkapörkölt, tárcsás hús 10 25 15 25 60
Magócsi Pál Pásztorhús 10 15 15 15 55
Bokros Lajos Pincepörkölt 10 25 10 10 55
Leé Krisztián Lábszár pörkölt 10 10 10 10 40



Kajos József Húsos káposzta 10 10 10 10 40
Kiss Péter Bodag 10 10


